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Denetim ve Kontrolün Amacı

Rutin Denetim ve Kontrol

Şikâyet
Denetimin Yapıldığı İşyerinin Bulunduğu
Yer:
İşyeri Sahibinin Adı Soyadı:
İşyeri İletişim Bilgileri:
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Çalışan bayan elemanlar beyaz önlük giymektedir ve saçları topludur.
Çöpler poşet içinde toplanmakta ve yeterli sayıda ağzı kapaklı çöp kovası bulunmaktadır.
Kontrol Parametreleri	                                     Değerlendirme
				                        Evet       Hayır
Kontrol Parametreleri	                                  Değerlendirme
				                     Evet       Hayır


Ambalajlı dana, kuzu ve piliç eti kullanılmakta, ambalajın üzerinde Tarım ve Orman Bakanlığının ve/veya TSE Standartlarına Uygundur ifadesi bulunmaktadır. İthal ve karkas et kullanılmamaktadır.

Kasada para almakla görevli kimse, gıda maddesi hazırlama işini yapmamaktadır.



Dondurulmuş etler çözüldükten sonra tekrar dondurulmamaktadır.
Gıda maddelerini hazırlayan çalışan, eldiven ve maşa kullanmaktadır. Hazırlanan gıda maddelerine elle dokunulmamaktadır.


Lezzet unsuru olarak, katkı maddelerinden oluşan et ve tavuk suyu bulyonları, hazır köfte harçları veya çeşitli lezzet verici mixler kullanılmamaktadır.
Tüm malzemeler raflarda, kapalı ambalajında veya açık olanlar ağzı kapalı olarak muhafaza edilmektedir.


Ambalajsız gıda maddeleri camlı bölmede bulunmakta ve maşa kullanılarak verilmektedir.

Steril kaplarda her gün tüm yemek çeşitlerinden numune alınmakta, buzdolabında 72 saat muhafaza edilmektedir.


Yemek pişirmede kullanılan kaplar, paslanmaz çeliktir.
Tüm malzemeler (içme suyu dâhil) Tarım ve Orman Bakanlığı veya Sağlık Bakanlığından onaylı içme suyu kullanılmaktadır.


Etlerin hazırlandığı tezgat yüzey, başka hiçbir gıdanın hazırlanmasında kullanılmamaktadır.
Oda sıcaklığında bozulacak gıda maddelerinin tamamı buzdolabında paketli veya üzeri kapalı olarak saklanmaktadır.


Dışarıdan gelen tatlılar ve yemekler ağzı kapalı olarak, uygun hijyenik koşullarda getirilmektedir.
Yiyecek ve içecek tüm gıda maddelerinin üretiminde ambalajlı ve Sağlık Bakanlığından onaylı içme suyu kullanılmaktadır.


Tuvaletlerde her gün temizlik yapılmakta, sıvı sabun, kâğıt havlu, tuvalet kâğıdı, içinde naylon poşet bulunan çöp kovaları bulunmaktadır.
Kullanılan malzemelerin son kullanma tarihleri geçmemiştir.


Mutfak, yemek salonu ve işletmecinin sorumluluk alanında bulunan tüm alanın böcek ve haşeratlara karşı ilaçlaması ayda en az bir defa ve idarece uygun görülen ilaçla yapılacaktır. 
Kantin/Kafeterya, temiz ve düzenli görünmektedir, temizlik her gün düzenli yapılmaktadır.



Tezgah yüzeyleri temizdir.
Çalışan tüm personelin Hijyen Eğitim Belgesi idareye sunulmuştur.

Mutfağın dışarı açılan pencerelerinde ve kapılarında sineklik teller mevcuttur.
Çiğ olarak muhafaza edilen köfte, tavuk vb. gıda maddelerinin hazırlanması aşamasında ekmekle temas etme ihtimali yoktur.

	Kira Sözleşmesine Uygunluk                      Değerlendirme         
Durumu Kontrol Parametreleri               Evet           Hayır
İş Sağlığı ve Güvenliği	                                Değerlendirme
Kontrol Parametreleri	                                Evet        Hayır

LPG tüpü kullanılıyor ve gaz dedektörü yapılmıştır.
Tehlike ve Risk analizi yapılmıştır.
Çalışan personel sigortalı mıdır? 
Sigortalı olmayan personel varsa sayısı, isim ve soy isimleri
Yangın tüpü var ve kontrolleri yapılmıştır.
İşletmede çalışan personellerin sayısı
İsim ve Soy isimleri
İSG temel eğitimleri alınmıştır.








Vergi levhası asılı mı?


	Ödenmemiş kira, elektrik ve su borcu bulunuyor mu?

İş elbisesi ve günlük giysileri ayrı ayrı kullanılmaktadır.

Acil durum eylem planı vardır.

Sözleşmede belirtilen alanın dışında hizmet veriyor mu?


	Masa, sandalye vb. malzemeler sağlam mı?

Elektrik kabloları için önlem alınmıştır.


Kapı, pencere ve camlar sağlam mı?

Binanın ve mutfağın genel durumu:
İlkyardım dolabı vardır, malzemeler tamdır.

Dolaplar duvara uygun şekilde sabitlenmiştir.

Ekipmanların çalışma talimatları vardır.
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SONUÇ VE ÖNERİLER




image1.emf

image2.jpeg




